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Genepy della Valle SoanaGenepy della Valle Soana Genepy della Valle OrcoGenepy della Valle Orco

Prodotto con il genepy coltivato a Campiglia 
Soana, località Aphefi. (Tchampiy nel dialetto 
valsoanino) All’altezza di 1380mt. Esposizione a 
est. Soleggiato. 35% di volume alcoolico. Ottenuto 
il marchio di qualità del Parco Nazionale del Gran 
Paradiso.

Genepy Tchampiy. 
Liquore Genepy Composto da Alcool, acqua, 
zucchero, infuso di Genepy.

Genepy Tchampiy Dry. 
Senza aggiunta di zucchero.

Il liquore Genepy La Stella Alpina si ottiene 
tramite l’estrazione dei principi attivi delle 
piante appartenenti alle specie Artemisia per 
macerazione/infusione delle piante stesse in 
soluzione idroalcolica.

Prodotto con il Genepy coltivato a Ceresole Reale 
all’altezza di 1650mt. Esposizione a sud. 35% di 

volume alcoolico.

Genepy Le Tre Levanne
Liquore Genepy Composto da Alcool, acqua, 

zucchero, infuso di Genepy.

Genepy Le Tre Levanne Dry
Senza aggiunta di zucchero.

Il Genepy. Erbacea perenne, alta 5-15 cm, argenteo-
lanosa, con fusti semplici e rami striscianti, eretti o 
ascendenti con la base del fusto in parte lignificata. 
Le foglie sono 2-3 pennatosette, picciolate, di color 
bianco argenteo, setose con segmenti pressoché 
lineari. I capolini, ovoidi o globosi, sono formati da 
10-15 fiori color giallo oro. I capolini inferiori hanno 

i peduncoli allungati.
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Genepy AzariaGenepy Azaria
Genepy Azaria. Prodotto con 
il genepy coltivato al Pian 
Azaria Campiglia Soana, 

All’altezza di 1650mt.
Liquore Genepy Composto 
da Alcool, acqua, zucchero, 

infuso di Genepy.
Marchio di qualità del Parco 
Nazionale del Gran Paradiso.

Genepy ICEGenepy ICE
Bianco Bianco 
Genepy ICE Bianco in 
sospensione. Prodotto con il 
genepy coltivato a Campiglia 
Soana. All’altezza di 1380mt. 
esposizione a est, soleggiato. 
Marchio di qualità del Parco 
Nazionale del Gran Paradiso.
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I nostri Liquori

GeneBeeGeneBee
Composto di alcool, acqua, 
infuso di genepy e miele.
Q u e s t ’ u l t i m o  p r o d o t t o
d a l l ’ a z i e n d a  A p i c o l t u r a 
Canavesana, senza alcun 
trattamento ne termico nè di 
pastorizzazione o raffinazione. 
Il miele utilizzato conserva tutti i 
componenti biologici naturali.
Vengono utilizzati due tipi
di miele al Rododendro e al 
Castagno.
 

Lo Lafel d’lo Lo Lafel d’lo 
Valsoanin.Valsoanin.

(Il latte Valsoanino).

E’ una crema di latte con tre 
prodotti di alta qualità PNGP 
d e l l ’ a l t a  Va l l e  S o a n a .
Genepy, latte e miele mille 
fiori. 25% di volume  alcoolico.
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Le Quegne
de l’Engri
Prodotto con le castagne 
raccolte nel comune di 
Ingria, Valle Soana, il 
paese che ha fatto delle 
castagne il suo simbolo.
Composto da alcool, acqua, 
infuso di caldarroste.
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Linfola
Liquore alle nocciole 

Le nocciole vengono raccolte 
nel cuore del Gran Paradiso, in 

particolare in Valle Soana. Un 
prodotto naturale che fornisce a 

Linfola un gusto forte e gradevole. 
Un prodotto che diff icilmente 
non piace e si adatta a qualsiasi 

tipo di palato.
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Prodotto con i lamponi 
raccolti in Valle Soana.

Prodotto con le fragoline 
di bosco rwaccolte a 
Campiglia Soana,   paesino 
dell’alta Valle Soana.

Prodotto con mirtilli 
raccolti a nella valle 
di Forzo Valle Soana.

Prodotto con le more 
raccolte nella frazione 
Convento, di Ronco 
Canavese, in Valle Soana. 

Le Lostrie d’li FosatinLe Lostrie d’li Fosatin Le Ampole d’la Val SoanaLe Ampole d’la Val Soana Le More d’lo ConventLe More d’lo Convent Li Fre de TchampiyLi Fre de Tchampiy
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Prodotto con il cumino 
raccolto in Valle Soana.

Il Cumino d’la Val SoanaIl Cumino d’la Val Soana La Genzianella d’lo PraLa Genzianella d’lo Pra Lo Timo d’lo SeverinLo Timo d’lo Severin Ruta NeraRuta Nera ArchibusArchibus
Prodotto con il f iore della 
genzianella raccolto a 
Pianprato Valle Soana.

Prodotto con il f iore del 
timo raccolto a Servino,
paesino dell’alta Valle Soana.

Prodotto con la ruta nera 
raccolta in alta Valle Soana.

Liquore  alle erbe della Valle Soana. 
Digestivo  aromatico intenso.
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Santuario diSantuario di

SanSan  BessoBesso

Amaro Val SoanaAmaro Val Soana
Prodotto con 7 erbe raccolte e 
coltivate in Valle Soana. Genepy, 
ruta nera, ruta bianca, viola, timo 
serpillo, genziana e liquirizia selvatica.
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ZuccheriniZuccherini

Zuccherini 
aromatizzati al 

genepy.CompostaComposta

Composta di mele 
e con aggiunta di 
liquore al genepy

200 e 300 gr.

GelatinaGelatina

Gelatina al genepy. 
95 e 200 gr.

CioccolatiniCioccolatini

Cioccolatini 
ripieni al genepy. 
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Caramelle al GenepyCaramelle al Genepy

Lardo aromatizzatoLardo aromatizzato
al Genepyal Genepy

Lecca Lecca al enepyLecca Lecca al enepy

Valle Soana
Una montagna di emozioni
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Un ringraziamente particolare  
al fotografo Pietro Ruffini per tutte le foto degli
scenari del Gran Paradiso e lo stambecco, 
immagine principale della nostra comunicazione
naturaleshistoriae.com
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